YOUR GUIDE
TO POWERFUL Pro FOIa
CLEANING [REEHS *f

VOUS AVEZ BESOIN D’UNE HYGIENE
IRREPROCHABLE DANS VOTRE
CUISINE ?

NOUS AVONS CIF
PROFESSIONNEL DETERGENT
DESINFECTANT 2EN1

Rendez-vous sur : proformula.com/fr/



https://eur01.safelinks.protection.outlook.com/?url=https://proformula-coronavirus.co.uk/&data=02|01|Anna.Le-Guennec@unilever.com|1313c054c58549b12b1c08d7c6973b6b|f66fae025d36495bbfe078a6ff9f8e6e|1|0|637196225152143268&sdata=xpH5GK5LsGx0bQGNQXxKCf3PvYWiqd60GLDAvaJsBP8%3D&reserved=0

NETTOIE ET DESINFECTE EN

UNE ETAPE
PRINCIPAUX AVANTAGES

« 2 en 1 : Nettoie et désinfecte en méme temps

e Elimine 99.999% des virus et des bactéries
« Sans parfum

 Application multi-surfaces
* Certifie¢ HACCP

ZONES D’APPLICATION
* Plan de travail

» Ustensiles et équipements de cuisine
« Comptoirs

 Murs

COMMENT L’UTILISER ?

» Poignées de porte

ETAPE 2

» Tables/ espaces de restauration
o

ETAPE 3 ETAPE 4
5 mins.
Vaporisez Cif Pro. 2 en 1| Pour une désinfection
directement sur la surface a| compléte laissez agir 5| Un
nettoyer ou sur un chiffon| minutes
propre s’il y a un danger
pour les personnes, la
nourriture ou les objets a
proximité

Essuyez la surface avec
chiffon
Rincez

Assurez-vous que
humide.

soigneusement
les surfaces avec de
Conditionnement

I’eau propre et un chiffon
6 x 750ml

propre. Laissez sécher a
I’air libre
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APPROVED

irréprochable

premiére utilisation.

Un environnement parfaitement propre est I'élément indispensable pour une expérience
Une gamme compléete de solutions d’hygiene formulées spécialement pour les

client réussie. C’est pour cela que Pro Formula a été co-crée par Diversey et Unilever.

professionnels et associées a des marques de confiance connues. Que vous soyez dans
le secteur de I'hétellerie, de la restauration ou de la santé, nous avons des solutions pour

répondre spécifiquement a tous vos besoins et vous apporter les meilleurs résultats des la

les autres zones a
risque telles que les éviers, les robinets,

les poignées de porte, les interrupteurs, les

caisses enregistreuses, les téléphones, et

contamination croisée

les balances pour peser les aliments soient
régulierement désinfectés pour éviter toute




